
Tlf. 74 48 68 00 
Store rådhusgade 3 • 6400 Sønderborg

nisosushi@gmail.com

www.just-eat.dk/restaurants-nisosushi
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M4. Niso Menu 4 
• 3 pers. 
•   6 stk. Nigiri: 2 x Laks flamberet  

med avocado, 2 x rejer, 2 x tun
•  16 stk. toppede maki: 8 x Rainbow, 8 x sparkling laks
•  16 stk. Uramaki: 8 x double crunch, 8 x Dild laks
•  8 stk. Hoso maki: 8 x Rejer med forårsløg ........................... 399,-

M5. Nigiri box
•  12 stk. nigiri: 1 x laks, 1 x laks flamberet,  

1 x tun, 1 x rejer, 1 x kammusling, 1 x ål,  
1 x gunkan laks, 1 x gunkan ørredrogn,  
1 x laks med hvidløg, 1 x laks flamberet  
med avocado, 1 x rejer flamberet, 1 x gunkan tun ........... 195,-

M6. Børnemenu 
• 1 pers. 
• 8 stk. hoso maki: 4 x agurk, 4 x avocado
•  2 stk. Sticks: 1 x kyllingekødboller,  

1 x kyllingebryst .............................................................................69,-

M10. Party menu
•  4 pers. 
•   16 stk. nigiri: 4 x laks, 4 tun, 4 rejer, 4 laks flamberet med avocado
•   24 stk. Ura maki: 8 x supreme, 8 x dild laks, 8 x crunch california
•   16 stk. Toppede maki: 8 x crispy deluxe, 8 x sparkling tun
•  8 stk. rispapir: 8 x crispy kylling
•  4 stk. hjemmelavet forårsruller
•  4 stk. hjemmelavet wonton
•  4 stk. kyllingevinger
•  4 stk. crispy ebi ...................................................................................825,-

Drikkevarer
Øl
D1. Iki ........................ 0,33 ltr. / 35,-
D2. Asahi .................. 0,33 ltr. / 35,-
D3. Kirin ichiban ..... 0,33 ltr. / 35,-
D4. Sapporo ............ 0,33 ltr. / 35,-

D5. Sapporo silver . 0,65 ltr. / 50,-

D6. Tiger beer ......... 0,33 ltr. / 35,-

D7. Tsingtao beer ... 0,33 ltr. / 35,-

Sake
D8. Kizakura karakuchi ikkon ................................................ 180 ml. / 88,-
D9. Kizakura junmai ................................................................ 180 ml. / 88,-

Naturfrisk
D10. Ginger ale ..........25 cl. / 22,-
D11. Myntebrus .........25 cl. / 22,-
D12. Hyldebrus ..........25 cl. / 22,-
D13. Solbær/æble 27,5 cl. / 22,-

D14. Ingefær drik .. 27,5 cl. / 22,-

D15. Hyldeblomst . 27,5 cl. / 22,-

D16. Tonic water .... 27,5 cl. / 22,-

Soft drikke
D17. Coca-Cola ..........33 cl. / 20,-
D18. Coca-Cola light 33 cl. / 20,-
D19. Coca-Cola zero .33 cl. / 20,-
D20. Fanta ...................33 cl. / 20,-

D21. Sprite ..................33 cl. / 20,-
D22. Nestea peach/White peach 
0,5 ltr. / 25,-
D23. Kildevand .........0,5 ltr. / 20,-

Ekstra
E1. Ris ..........................................20,-
E2. Rejechips .............................15,-
E3. Soya .........................................5,-
E4. Wasabi .................................10,-
E5. Ingefær .................................10,-

E6. Chili mayo ...........................10,-

E7. Sød chilisauce ....................10,-

E8. Teriyaki sauce .....................10,-

E9. Fiske sauce ..........................10,-

M7. Deluxe menu
•  2 pers. 
•  32 x toppede maki:  

8 x crispy deluxe,  
8 x rainbow,  
8 x Sparkling laks,  
8 x sparkling tun  ......................................................................... 399,-

M8. Crispy menu
•  4 stk. Hjemmelavet forårsruller
•  2 stk. Hjemmelavet wonton
•  2 stk. kyllingevinger
•  2 stk. crispy ebi
•  4 stk. dybstegt kylling
•  1 stk. vegetar forårsruller ......................................................... 125,-

M9. Mix menu
•  2 pers. 
•   8 stk. nigri: 2 x laks, 2 x tun,  

2 x laks flamberet,  
2 x rejer

•   8 stk. Ura maki: 2 x california,  
2 x spicy laks,  
2 double crunch, 2 x alaska

•  6 stk. Futo maki: 6 x crispy kylling
•  4stk. Sticks: 2 x kyllingebryst, 2 x okse
•  4 stk. hjemmelavet wonton
•  4 stk. hjemmelavet forårsruller............................................... 399,-

Restaurant
Niso Sushi



Lille forretter
L1. Miso suppe ............................................................................................29,-
L2. Edamame ...............................................................................................35,-
L3.  Tang salat...............................................................................................40,-
L4.   Crispy ebi 3 stk. Store ........................................................................45,-
L5.  Hjemmelavet wonton 3 stk.  ............................................................42,-
L6.  Hjemmelavet forårsruller 4 stk. ......................................................40,-
L7.  Kakiyaki 3 stk. .......................................................................................29,-
L8.  Kylling kødboller .................................................................................29,-
L9.  Kylling bryst 2 stk. ...............................................................................29,-
L10.  Laks sticks ..............................................................................................25,-
L11.  Okse sticks .............................................................................................30,-
L12.  Tigerrejer ...............................................................................................29,-
L13.  Asparges/Bacon ...................................................................................35,-
L14.  Japansk brød 5 stk. .............................................................................35,-
L15.  Dybstegt kylling 6 stk. .......................................................................45,-
L16.  Kyllingevinger 6 stk. ...........................................................................45,-
L17.  Vegetar forårsruller 3 stk. ................................................................45,-

Varme retter
V1.  Spicy oksekød 

Romainesalat, gulerødder, bønnespirer, chili,  
peberfrugt, forårsløg, løg og kinakål ............................................108,-

V2.   Spicy kylling 
Romainesalat, gulerødder, bønnespire, chili,  
peberfrugt, forårsløg, løg og kinakål ..............................................98,-

V3.   Karry med kylling 
Grøntsager, limeblade, kokosmælk, chili,  
bønnespirer og friske urter ...............................................................85,-

V4.   Risnudelsalat med forårsruller 
6 stk. forårsruller. Forårsruller med  
rispapir på risnudler, romainesalat, mynte,  
bønnespirer, agurk og kimchi ...........................................................85,-

V5.   Risnudelsalat med vege forårsruller 
3 stk. vege forårsruller. Forårsruller på risnudler,  
romainesalat, mynte, bønnespirer, agurk og kimchi .................70,-

V6.   Risnudelsalat med kylling 
Spicy kylling i løg, citrongræs på risnudler,  
romainesalat, mynte, bønnespirer,  
agurk, kimchi og chili .........................................................................85,-

V7.   Risnudelsalat med oksekød 
Spicy oksekød i løg, citrongræs på risnudler,  
romainesalat, mynte, bønnespirer,  
agurk, kimchi og chili .........................................................................88,-

V8.   Niso nudelsuppe med and 
And med nudelsuppe og grøntsager .............................................98,-

V9.   Niso and 
And i teriyaki med grøntsager og ris ...........................................125,-

V10.  Yakisoba med kylling 
Nudler med kylling, løg, forårsløg og grøntsager ......................85,-

V11.  Yakisoba med oksekød 
Nudler med oksekød, løg, forårsløg og grøntsager ...................88,-

Nigiri
N1.   Laks .................................................................1 stk. / 22,- 2 stk. / 40,-
N2.   Laks med hvidløg ........................................1 stk. / 23,- 2 stk. / 42,-
N3.   Laks med avocado ......................................1 stk. / 24,- 2 stk. / 44,-
N4.   Grillet laks ....................................................1 stk. / 24,- 2 stk. / 44,-
N5.   Tun ..................................................................1 stk. / 23,- 2 stk. / 42,-
N6.   Tun med avocado .......................................1 stk. / 25,- 2 stk. / 46,-
N7.   Reje .................................................................1 stk. / 22,- 2 stk. / 40,-
N8.   Grillet reje ....................................................1 stk. / 24,- 2 stk. / 44,-
N9.   Grillet kammusling ....................................1 stk. / 25,-  2 stk. / 48,-
N10. Inari ................................................................1 stk. / 19,- 2 stk. / 35,-
N11. Avocado .........................................................1 stk. / 19,- 2 stk. / 35,-
N12. Agurk ..............................................................1 stk. / 18,- 2 stk. / 33,-
N13. Ål .....................................................................1 stk. / 30,- 2 stk. / 55,-
N14. Gunkan rejer ..............................................................32,-
N15. Gunkan laks ...............................................................30,-
N16. Gunkan tun ................................................................32,-
N17. Gunkan ørredrogn ....................................................34,-

 Sashimi 5 stk.
S1.  Sashimi laks ...........................................................................................79,-
S2.  Sashimi tun ............................................................................................89,-

Ura maki med top 8 stk. 
U11.   Rain bowl 

Surime, agurk, avocado toppet  
med laks, tun og rejer ................................................................. 119,-

U12.   Crispy deluxe 
Tempura reje, agurk, avocado toppet  
med avocado og teriyakisauce ................................................ 115,-

U13.   Sparkling laks 
Tempura reje, agurk, avocado toppet med laks ...........................  
119,-

U14.   Sparkling tun 
Tempura reje, agurk, avocado toppet med tun .................. 119,-

U15.   Mango roll 
Tempura reje, agurk, avocado toppet  
med mango og jordbær ............................................................. 119,-

U16.   Luksus roll 
Laks, agurk og avokado toppet  
med grillet laks med mayo ....................................................... 125,-

U17.   Dragon roll 
Grillet ål, avokado, agurk toppet  
med avocado og unagi sauce .................................................. 129,-

Ris papir 8 stk.
R1.   Crispy kylling 

Tempura kylling, salat, agruk og avocado ...............................65,-
R2.   Crispy ebi 

Tempura rejer, salat, agurk og avocado  ..................................69,-
R3.   And 

Grillet and, salat, agurk og æble ................................................75,-
R4.  Laks 

Laks, salat, agurk og avocado ......................................................69,-

Ura maki 8 stk.
U1.  Alaska Laks, flødeost,  avocado, tobiko ........................................85,-
U2.  Dild laks Laks, flødeost, agurk, avocado, dild ...............................80,-
U3.  California Surimi, avocado, agurk ...................................................80,-
U4.   Spicy tun Tun, avocado, agurk, spicy dip.......................................89,-
U5.   Spicy laks Laks, avocado, agurk, spicy dip ....................................85,-
U6.  Crispy ebi Tempura reje, agurk, avocado, spicy dip ...................85,-
U7.   Double crunch Tempura reje, agurk,  

avocado, rullet I sprød panko ...........................................................85,-
U8.   Supreme Laks, avocado, agurk, wasabi/lime  

creme og knuste wasabiærter .........................................................89,-
U9.   Crunch California Surimi, agurk, panko ........................................85,-
U10.  Vegetar Agurk, avocado, asparges ..................................................80,-

Futo maki 6 stk. / 12 stk. 
F1. Crispy kylling Kylling, agurk, avocado, teriyaki .............59,- / 100,-
F2.  Spicy laks Laks, avocado, agurk, spicy dip ......................65,- / 110,-
F3.  Spicy tun Tun, avocado, agurk, spicy dip.........................69,- / 119,-
F4.  Vegetar salat, asparges, agurk, avocado .........................59,- / 100,-
F5.  Niso tempura Tempura ebi, salat, agurk, avocado .........69,- / 119,- 
F6.   Crab tempura Soft shell, crab, avocado,  

agurk, forårsløg, tobiko, teriyaki .......................................72,- / 122,-

Hoso maki 8 stk.  
H1. Avocado  ........................ 35,-

H2.  Mango ............................ 35,-

H3.  Jordbær .......................... 35,-

H4.  Agurk .............................. 32,-

H5.  Tun ................................... 42,-

H6.  Tun spicy ........................ 45,-

H7.  Laks .................................. 39,-

H8.  Laks med forårsløg ...... 42,-

H9.  Laks med hvidløg ......... 42,-

H10.  Reje .................................. 39,-

H11.  Reje spicy ....................... 42,-

H12.  Reje med forårsløg ...... 42,-

M1. Niso Menu 1
• 1-2 pers. 
•  3 stk. Nigiri: 1 x laks, 1 x rejer,  

1 x gunkan laks med hvidløg
•  8 stk. Ura maki: 2 x double crunch, 2 x Alaska,  

2 x California, 2 x spicy laks
• 8 Stk. Hosomaki: 4 x agurk, 4 x avocado.............................. 135,-

M2. Niso menu 2
•  2 pers. 
•  4 stk. Nigiri: 2 x laks, 2 x tun
•  6 stk. Futo maki: 6 x Laks
•  8 stk. Ura maki: 8 x Crispy ebi
•  8  stk. Hoso maki: 8 x avocado ................................................ 195,-

M3. Niso menu 3
•  2-3 pers. 
•  4 stk. Nigiri: 2 x laks flamberet, 2 x rejer
•  8 stk. toppede maki: 8 x Crispy deluxe
•  16 stk. Ura maki: 8 x Alaska, 8 x California
•  8 stk. Rispapir: 8 x Crispy ebi  ................................................. 299,-


